
＜＜ラテアート実技＞＞

7oz.ラテボウル

2oz カップ

外観の美しさ 1　/ 2　/ 3　/ 4 / 5

合計８分以内に提供できたか Yes or No

液面がダウンまたはアップになりすぎていないか 1　/ 2　/ 3　/ 4

クレマリングは出来ているか 1　/ 2　/ 3　/ 4

中心に出来ているかどうか 1　/ 2　/ 3　/ 4

コントラストは出ているか 1　/ 2　/ 3　/ 4

柄以外の　ミルクの白色浮きはないか Yes or No

コントラストは出ているか 1 /　2 /　3 /　4

外観の美しさ 1 /　2 /　3 /　4 / 5

柄以外の　ミルクの白色浮きはないか Yes or No

クレマリングは５mm～１㎝程度均等にあるかどうか 1 /　2 /　3 /　4

審査項目 3杯を総合的に見ること

液面がダウンまたはアップになりすぎていないか 1 /　2 /　3 /　4

３杯とも（客から見て）カップ右側取っ手で天地左右バランスよくできたか 1 /　2 /　3 /　4

LEVEL 3

シングルハート1杯　3連チューリップ1杯　ロゼッタ1杯　計3杯

2oz.カップ　2連ハート or 3連チューリップ　1杯

Yes　４点

満点　54点


